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Mardi 20 janvier 2004}

Memnu

Beeuf a la sauce pimentée
Haricots verts au jus de gingembre
*kkkk
Lamelles de poisson a la cantonaise
Filets de poulet aux noix de cajou
Roulade de chou a la viande
Champignons de paille a I’huile de ciboule
Potage « Trois saveurs »
Raviolis pochés a I’huile piquante
Riz cantonais
Riz blanc
*kkkk
Dessert du jour

Prix : 64.--
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Reveillon chineis = Menw

Cuisses de poulet parfumées
Concombres aigre-piquant
*kkkk
Canard laqué pékinois
Poisson sauce piquante
Crevettes décortiquées a I’aigre-doux
Lapin aux haricots fermentés
Poulet a la tomate
Champignons parfumes et haricots verts
Potage a I’ceuf aigre-piquant
Raviolis pékinois pochés
Rouleaux de printemps
Crépes de printemps
Riz cantonais
Riz blanc
*kkkk
Dessert du jour
Prix : 78.--
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Jeudi 22 janvier 2004

Memnu

Roulade de viande a la sichuanaise
Pousses de soja en salade
*kkkk
Poisson a la sauce de haricots noirs
Lamelles de poulet aux pignons
Lapin a la cantonaise
Beeuf au poivre noir
Potage au poisson
Raviolis pékinois frits
Riz cantonais
Riz blanc
*kkkk
Dessert du jour

Prix : 64.--
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Vendredi 23 janvier 2004;

Memnu

Chou aigre-piquant
Roulade au poulet et a I’huile de ciboule
*kkkk
Canard laqué pékinois
Travers de porc a la sauce de haricots noirs
Lamelles de poisson au citron
Broccolis aux champignons parfumés
Potage aux vermicelles et au chou
Crépes de printemps
Riz cantonais
Riz blanc
*kkkk
Dessert du jour

Prix : 68.--
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Samedi 24 janvier 2004
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Menu
Cuisses de poulet aux haricots fermentés
Haricots verts a I’huile de sésame
*kkkk
Lamelles de poisson a la tomate
Bceuf au sésame
Filets de poulet a la sauce pimentée
Crevettes décortiquées au chou-fleur
Potage au beeuf
Riz cantonais
Riz cantonais
Riz blanc
*kkkk
Dessert du jour

Prix : 65.--



—H_++H B Mardi 27 janvier 2004

Menu
FREH AL Chou-fleur aigre-doux
ARIAESS Roulade a la viande et huile piquante
N O
Fhiifh sk Lamelles de poisson au sésame
" HRFA Beeuf a la cantonaise
V0138 T Emincé de poulet sichuanaise
hERNK Lapin aux cing épices
R BRIEEET7) Potage aigre-piquant aux fruits de mer
| B 5% Raviolis pékinois pochés
KR Riz cantonais
HAWR Riz blanc

o

Dessert du jour

Prix : 64.--
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Mercredi 28 janvier 2004}

Menu
Champignons aux deux couleurs
Poisson a la sauce pimentée
*kkkk
Travers de porc a I’ail odorant
Cuisses de poulet aux cing épices
Crevettes décortiquées a I’aigre-doux
Poisson aux trois couleurs
Potage a I’ceuf et a la tomate
Rouleaux de printemps
Riz cantonais
Riz blanc
*kkkk
Dessert du jour

Prix : 64.--
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Jeudi 29 fanvier 2004}

Memnu

Cuisses de poulet a la sauce piquante
Petits Pois a la sauce de haricots noirs
*kkkk
Lamelles de poulet au citron
Lapin a la sichuanaise
Beeuf du Shandong
Poisson au poivre rouge
Potage aux boulettes de poulet
Raviolis « Trois saveurs »

Riz cantonais
Riz blanc
*kkkk
Dessert du jour

Prix : 64.--
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Vendredi 30 janvier 2004;
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Menu
Assortiment de légumes

Poissons aux cing épices

*kkkk
Canard laqué pékinois
Travers de porc aigre-doux
Lamelles de poulet a la sauce piquante
Lapin au poivre noir
Potage aux champignons blancs
Crépes de printemps
Riz cantonais

Riz blanc

*kkkk

Dessert du jour

Prix : 68.--
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Menu
Dés de poulet parfumés
Chou aigre-piquant
*kkkk
Lamelles de poisson aigre-doux
Travers de porc a la sichuanaise
Beignets a la chair de crevettes
Poulet aux cing épices
Potage aux boulettes de crevettes
Raviolis pékinois frits
Riz cantonais

Riz blanc

*kkkk

Dessert du jour

Prix : 65.--
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Mardi 3 fevrier 2004}

Menu
Lamelles de poulet piquant
Tofu séché en forme de bambous
*kkkk
Beignets a la chair de crevettes
Roulade de chou a la viande
Cuisses de poulet aux cing épices
Beeuf au sésame blanc
Potage aux boulettes de porc
Raviolis & la sichuanaise
Riz cantonais
Riz blanc
*kkkk
Dessert du jour

Prix : 62.--
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Mercredi 4 février 2004

Menu
Roulade au poulet et a I’huile de sésame
Petits pois aux trois couleurs
*kkkk
Beeuf croustillant a la sauce piquante
Lamelles de poulet aux pignons
Poisson aigre-doux
Cuisses de poulet aux champignons parfumés
Potage aux légumes et trois saveurs
Rouleaux de printemps
Riz cantonais
Riz blanc
*kkkk
Dessert du jour

Prix : 64.--
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Jeudi 5 févricar 2004

Menu
Poisson aux cing épices
Haricots verts a I’huile de sésame
*kkkk
Crevettes décortiquées aux noix de cajou
Lamelles de poulet au sésame
Lapin a la sauce piquante
Champignons de paille a la sauce aux huitres
Potage aigre-piquant aux pois verts
Raviolis pékinois frits
Riz cantonais
Riz blanc
*kkkk
Dessert du jour

Prix : 65.--

13



—_—

~H E¥H

BEmE B
YA

JET B
BT E %
IFAE S
IPIPETS

e e
KEMBE EDh)
KR

H KR

Vendredi G févricr 2004}

Memnu

Concombres aigre-doux
Filaments de poulets en salade
*kkkk
Canard laqué pékinois
Lamelles de poisson sauce piquante
Crevettes aux pois verts
Lamelles de poulet a la sichuanaise
Bouillon aux crevettes et au tofu
Crépes de printemps
Riz cantonais
Riz blanc
*kkkk
Dessert du jour

Prix : 68.--
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Menu
Cuisses de poulet au poivre du Sichuan
Chou aigre-piquant
*kkkk
Lamelles de poisson a la cantonaise
Boulettes de porc a I’huile de ciboule
Lapin a la sauce aux huitres
Assortiment de légumes
Bouillon de poulet a I’aigre-piquant
Galettes farcies au porc
Riz cantonais
Riz blanc
*kkkk
Dessert du jour

Prix : 65.--
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